1) Antioxidationsmittel 2) Farbstoff
3) Chinin 4) Koffein pe I’o
Spritz

SARTI SPRITZ ? APEROL SPRITZ *?

Sarti | Bio Prosecco | Soda - 6,80 Aperol | Bio Prosecco | Soda - 6,50

HUGO
Bio Hollersirup | Bio Prosecco | Soda - 6,50

Schaumwein
ROSE CREMANT DE LOIRE PETIT ADLER SEKT
Louis de Grenelle | Bio 0,1 - 7,80 | FL - 39 Franz Keller | Bio 0,1- 6,90 | FL - 35
PROSECCO PROSECCO CIVRANETTA
Veneto DOC | Bio 0,1 - 3,80 | FL - 19 Fidora | Unfiltriert | Bio FL - 33
Vino

WEINSCHORLE SET

1L Griiner Veltliner | Bio Lehner | Eis | 2 x 1L Wasserkaraffen - 29

KOA ROSE
MATIC | “GOLDENES SCHIFF SONDERABFULLUNG” | SVN
Grauburgunder mit Schalenkontakt | so herrlich Rose farben | der pfeift
0,1-3,90]0,2-7,90]|0,5-19,90 | FL - 28

Bier
BAYERISCH VENEDIG *? DAMENWEISSE
Kellerbier | Aperol | Spritziges Weifbier | Bio Holundersirup

Zitrone 0,31 — 5,50 | Zitrone | serviert im Weinglas — 4,50

Longclrinks
GIN TONIC? SPEZL "
Tanqueray | Thomas Henry Tonic 0,31 — 8,50 Blutwurz | Spezi | Limette 0,31 — 6,50

MUNICH MULE?
Tanqueray | Acqua Monaco Bio Ginger Beer 0,31 — 11,50

Magenofiner

BERLINER LUFT HERRENGEDECK
Der Kult-Pfefferminz 2cl - 2,50 Kellerbier | Marillenbrand - 7,90

APRIKOSENLIKOR
Destillerie Koller 2cl - 4,50

DAMENGEDECK
Weinschorle | Aprikosenlikor - 7,40



Apero

1) Antioxidationsmittel 2) Farbstoff
3) Chinin 4) Koffein 5) Sulfite

Alkoholfrei

BIO PINOT BLANC *
Weingut Keth | Bio|o0,1 -3,80]|0,2-750]|0,5 - 14,50 | FL 21

BIO SEKT ZERO
Riegel Bioweine | Vinnocence Mousseux | Flasche - 24

VIRGIN APEROL ODER HUGO
Alkoholfreier Bio Wein | Solea Bio Bitter oder Hollersirup | Soda - 6,50

VIRGIN GIN TONIC?
Tanqueray 0.0 | Thomas Henry Tonic - 7,50

VIRGING MUNICH MULE ?
Tanqueray 0.0 | Bio Acqua Monaco Ginger Beer | Limette | Gurke - 8,90

VER]JUS SPRITZ
Saft gewonnen aus unreifen Trauben | Soda | Bio Hollersirup | Minze und Zitrone - 6,50

BIO GINGER BEER
Bio Acqua Monaco Ginger Beer | Limette | erfrischend herbes fermentiertes Ingwer Getrank - 7,50

Fur'n sloana Hunger |12 - 22Uhr

HAUSGEMACHTER ZWIEBELKUCHEN

Vegetarisch + Salatgarnitur 1 Stk - 9,20 | 2 Stk - 14,50
Mit Speck + Salatgarnitur 1Stk - 9,80 | 2 Stk - 16,50

SAISONALE LASAGNE
Fragen Sie unser Personal |
mit dreierlei Kdse gratiniert - 15,80

KALTER BRATEN
Frischer Meerrettich | Bio-Ei | bayerische Butter |
Sauerteig-Bauernbrot - 14,50

GEROSTETES KNOBLAUCHBAGUETTE
Hausgemachte Knoblauchbutter - 5,50
mit gemischten Oliven - 6,90

HAUSGEMACHTE BRATENSULZE
Kiirbiskernél |
Sauerteig-Bauernbrot - 12,80

KLEINES RINDERSAFTGULASCH
Metzgerei Kammermaier | Bio Dinkel-
Baguette - 11,80

KLEINER SCHWEINEBRATEN
Strohschwein von Metzgerei

Kammermaier | Hausgemachter
Semmelkndédel | Natursofie | Beilagensalat - 16

SCHMALZBROT
Hausgemachtes Griebenschmalz |
Sauerteigbrot-Bauernbrot | Zwiebel | Ei - 7,90

RATATOUILLE @J
(auch vegan méglich)

Bio-Schafskise | Bio Dinkel-Baguette - 16,90

FISCHSUPPE NACH ART DES HAUSES
Seelachs und Shrimps aus nachhaltiger
Fischerei | Wurzelgemiise |
Knoblauchbaguette- 14,50



Schiits Klassiker

SCHWEINEBRATEN
Strohschwein vom Kammermaier aus Hauzenberg | Hausgemachter Semmelknodel |
Natursofie | kleiner gemischter Salat - 19,50

TAGLIATELLE AL RAGU
Wildschwein aus deutscher Jagd | Tomatensugo | Parmesan - 22,50

SELLERIESCHNITZEL  \&u
In Tempura gebacken | kleiner gemischter Salat | Salzkartoffeln oder Pommes - 16,80
Mit Bratkartoffeln + 2,50

POLENTA-SPINAT PFLANZERL
Dreierlei Kése | Parmesan und Nussbutter | gemischte Salatgarnitur - 16,80

MAISERL NACH TAFELSPITZ-ART
Metzgerei Rosenstingl | 12h Niedertemperatur gegart | Meerrettichsof3e |
Wurzelgemiise | Salzkartoffeln - 23,50

SAURES KALBSLUNGERL

Metzgerei Rosenstingl | nach Art des Hauses | Semmelknédel - 14,50

RINDERLEBER
Metzgerei Rosenstingl | Schmelzzwiebeln | Salzkartoffeln | kleiner gemischter Salat- 18,90

SCHNITZEL WIENER ART
Strohschwein Metzgerei Kammermeier | kleiner gemischter Salat |
Salzkartoffel oder Pommes - 22,50
Mit Bratkartoffeln + 2,50

FISCHSUPPE NACH ART DES HAUSES
Seelachs und Shrimps aus nachhaltige Fischerei | Wurzelgemiise
gerostetes Knoblauchbaguette - 14,50

GEPOKELTE RINDERZUNGE
Metzgerei Kammermeier | 24h Niedertemperatur gegart | Meerrettichsofe |
Salzkartoffeln | kleiner gemischter Salat - 18,20



Vorne wesg

PFANNKUCHENSUPPE
(auch vegetarisch moglich)
Hausgemachte Rinderkraftbriihe | Pfannkuchenstreifen - 5,50

RINDFLEISCHSUPPE
Hausgemachte Rinderkraftbriihe | Wurzelgemiise | Suppennudeln - 9,50

LEBERSPATZLESUPPE
Hausgemachte Rinderkraftbriihe | Rinderleber | Metzgerei Kammermeier - 6,50

TOMATENSUPPE
Sahnehaube | Basilikum 5,90

DREIERLEI AUFS BROT
Brotkorb | hausgemachte Knoblauchbutter | hausgemachtes Griebenschmalz |
saisonal wechselnder Aufstrich - 9,50

GEROSTETES KNOBLAUCHBAGUETTE
hausgemachte Knoblauchbutter - 5,50
mit gemischten Oliven - 6,90

KLEINER GEMISCHTER SALAT
Hausdressing | Blatt - und Rohkostsalate - 5,80

Wusstest cu,
dass das »Goldene Schiff« seinen Namen dem Salzhandel verdankt?

Bereits im 13. Jahrhundert stand an dieser Stelle das Zunftwirtshaus der Seiler. Es waren die
Handelsschiffe, die das Salz aus den Alpen — das »weifle Gold« — nach Passau brachten, wo es fiir
den Weitertransport verladen wurde. Sie gaben dem Haus schliefdlich seinen stolzen Namen.

Das denkmalgeschiitzte Gebaude, das nach einem Stadtbrand um 1750 vom Kloster Niederaltaich
neu errichtet wurde, ging 1890 in den Besitz der Brauerei Peschl tiber. Im Jahr 2008 iibernahm
schliefilich die Klosterbrauerei Aldersbach den Brauereibetrieb.

Als Gastbetrieb ist das wohl dlteste Wirtshaus Passaus bereits seit 1987 ein Familienbetrieb.



Hauptsache

Salate | Vessie Fleisch | Fisch

Metzgerei Kammermeier, Metzgerei Rosenstingl,
Metzgerei Lindlbauer, MSC zertifizierte Fischerei

SALAT ZIEGE TAGLIATELLE PUTE
Blattsalate | Ziegenkase gebacken | Waldpilze | Weiflwein-
Honig-Senf Vinaigrette | Salbeisofie | Parmesan- 22,50

Baguette - 17,50

ZANDERFILET

SALAT MIT PUTENBRUSTSTREIFEN .
Ratattouille | Salzkartoffeln - 23,50

Metzgerei Lindlbauer | verschiedene
Blatt- und Rohkostsalate |

Hausdressing | Baguette - 19,50 ZWIEBELROSTBRATEN

Metzgerei Kammermeier | Bio-
GRIECHISCHER SALAT @ Rinclerlende | Bratkartoffeln |
(auch vegan moglich)  \&u hausgemachte Rostzwiebeln |
Blattsalate | Bio-Schafskase | Gurken | kleiner gemischter Salat - 32,50
Tomaten | Zwiebeln | Paprika | Oliven |
Balsamico Bianco | kalt gepresstes

RINDERSAFTGULASCH

Olivendl | Baguette - 18,80 }
Hausgemachter Semmelknodel |

kleiner gemischter Salat - 24,50

SALAT NICOISE

Blattsalate | Thunfisch | Bio- Ei |

Gurken | Tomaten | Zwiebeln | Paprika RINDSROULADE

Oliven | Balsamico Bianco | kalt Metzgerei Kammermeier |
gepresstes Olivendl | Baguette - 19,50 hausgemachte Spitzle | kleiner

gemischter Salat - 27,50
ZUCCHINI-KAROTTEN-PFLANZERL N\

VEGAN

Gemischte Salatgarnitur | veganes

: . Kinclergerichte
Hausdressing | Dip - 15,50
) i KINDERSCHWEINEBRATEN
KASESPATZLE Mit hausgemachtem Knddel und
Dreierlei Kdsemischung | Sofke - 12,50

kleiner gemischter Salat - 16,80
Mit Rostzwiebeln + 2,50 KINDERSCHNITZEL
mit Pommes - 15,50

RATATOUILLE NG,
(auch vegan moglich) = TAGLIATELLE
mit Schafskise tiberbacken | Mit Tomatensauce - 8,50
Dinkel-Baguette - 16,50

KNODEL ODER SPATZLE
Unsere Salate und Gemiise Mit Schweinebraten-
werden geliefert vom Bio-Handel Okoring oder Rahmsofe - 5,50

(Mammendorf) und der Bio-Girtnerei
Floffmann (Eggersdorf, Salzweg). PORTION POMMES - 5,50




Das Schifif’'s Menu

29,90

PFANNKUCHENSUPPE
Hausgemachte Rinderkraftbriihe | Pfannkuchenstreifen

*%

SCHWEINEBRATEN
Hausgemachter Semmelknddel | kleiner gemischter Salat

*kh*

APFELKUCHERL
Im Weinteig gebacken | Vanilleeis | Schokosof3e

Saisonales Menu
36,50

*

SPARGELCREMESUPPE
Schnittlauch | hausgemachte Croutons

*%

MAISERL NACH TAFELSPITZ-ART MIT FRANKFURTER GRUNER SAUCE
Hausgemachte Sauce mit 7 Krdautern | Bio-Ei | Salzkartoffeln

* k%
BIO-MOUSSE AU CHOCOLAT (%)

Seidentofu | Olivendl | Schokolade | Waldbeeren



Was Siaf seht immer

Dessert

KUGEL EIS

Schoko, Vanille, Erdbeer - je 1,50
+ Sahne 1,00

+ Schokosofse 0,50

EISBECHER

3erlei Kugeln Eis | Sahne | Waffel -4,80

AFFOGATO
Vanilleeis | Espresso - 4,30

BIO- MOUSSE AU CHOCOLAT

Bio Seidentofu | Olivendl | @g
4

Schokolade | Waldbeeren - 7,80 -

MOHNFINGERNUDELN
Vanilleeis | Waldbeeren - 8,50

EISPALATSCHINKEN
Vanilleeis | Schokosofe |
Teig mit Bio-Ei - 7,50

PALATSCHINKEN MARMELADE
hausgemachte Erdbeermarmelade |
Teig mit Bio-Ei - 6,50

APFELKUCHERL
In Weinteig gebacken | Vanilleeis |
Schokosof3e - 7,50

Bio-Kaffee

Mit Bio-Kuhmilch oder Bio-Hafer-Drink
Alle Kaffees enthalten Koffein

Espresso 2,80

Espresso doppio 3,80

Espresso Macchiato 3,10

Cappucino 4,50

Latte Macchiato 4,80

Tasse Kaffee 3,80
. 4,80

Milchkaffee

Haferl Getreidekaffe 450

(koffeinfrei)

Bio-Tee

Und mehr

TASSE TEE 3,50

Darjeerling Griintee
Indien Gold Schwarztee
Rooibos

Friichte

Krauter

Pfefferminz

Kamille
Fenchel-Anis-Kiimmel

HEISSE BIO-ZITRONE 3,80
mit Honig

HEISSE BIO- 4,50
TRINKSCHOKOLADE



Wasser

Leitungswasser
0,41 - 1,00 |1l - 2,50

Tafelwasser
041 - 3,50 |11 - 6,90

Adelholzener Mineralwasser
Mit oder ohne Kohlensaure

0,251 - 3,50 | 0,75 - 6,50

Soda-Zitron
0,41 - 3,90

Limonacien

Zitronenlimonade ?

1) Antioxidationsmittel 2) Farbstoff 3) Chinin 4) Koffein

Spezialitaten

Kracherl mit Bio-Sirup
Holler, Rhabarber oder Limette
0,213,10 | 0,41 - 3,90

Bio-Apfelschorle Streuobst naturtriib
0,21 -3,30] 0,41 - 4,20

Bio Winzer-Traubenschorle sortenrein,
Rot Zweigelt oder Weifd Chardonnay
0,21 - 3,50 | 0,41 - 5,20

Bio Winzer-Saft pur sortenrein,

Rot Zweigelt oder Weifd Chardonnay
0,21 - 4,50 | 0,41 - 9,50

Rottaler Saftte

Wahlweise Apfel, Orange,

Johannes, oder Traube
0,21 - 4,20 | 0,41 - 5,50

0,21 - 2,40 | 0,41 - 3,80

Spezi 1

0,21 - 2,40 0,41 - 3,80 als Schorle

0,21 - 2,50 | 0,41 - 3,90

Cola oder Cola Zero V¥

0,331 - 3,90

Almdudler ?
0,41 - 3,90

Ubernachten im ,Schiff ,
Wohnen im historischen Baudenkmal: Eingebettet in unser altehrwiirdiges Haus b1eten wir Thnen

sieben liebevoll eingerichtete Zimmer mitten in der Passauer Altstadt.

Ob Radreisender, Kulturliebhaber oder Feinschmecker — bei uns finden Sie einen gemiitlichen
Riickzugsort mit dem charmanten Geist des 18. Jahrhunderts, oft gekront von einem direkten
Blick auf den Dom.

Bei uns schlafen Sie in groBen, hellen Rdumen mit Stuck, umgeben von Vollholzmd&beln aus
nachhaltiger Forstwirtschaft - insgesamt kdnnen wir bis zu 20 Gaste beherbergen - persénlicher
Service und ein reichhaltiges a-la-Carte-Friihstiick inklusive!
#besserimschiffschlafenalsimschlafschiffen



1) Antioxidationsmittel 2) Farbstoff 3) Chinin 4) Koffein

Brancd Krauterlikor
Biohot Schmicdt

» 1 @ Ramazotti”
Obstler 2cl - 3,50 4cl - 3,80

Pastoren-Birnenbrand 2cl - 4,20

Averna"”
Zwetschgenwasser 2cl - 4,20

4cl - 3,80
Apfelbrand-Topaz 2cl - 4,40

Penninger

Quittenbrand 2cl - 5,50
Blutwurz 2cl - 4,20 ¥
Penninger

Jasermeister ”

Marille 2cl -
arille 2cl - 3,90 Eisgekiihlt 2cl - 3,50

Barwurz Krauterschnaps 2cl - 3,50 5

Geist Likor
Penninger Destillerie Koller
Wald-Himbeer 2cl - 3,90 Schlehenlikor 2cl - 4,50
Wildbeeren-Cuvee 2cl - 4,20 Aprikosenlikor 2cl - 4,50
Alte Nuf$ Koller
10 Jahre im Holzfass gereift

Destillerie Koller acl - 4,00

Schlehe 2cl - 4,50 Berliner Luft @

Vogelbeere 2cl - 4,50 der Kult-Pfefferminz 2cl - 2,50

Unsere Wirtshausfamilie

Unsere Geschichte im ,Schiff‘, dem wohl altesten noch bewirtschafteten Wirtshaus Passaus,
begann 1987, als Peter Wolf und Annette Piwowarsky das Haus — damals eine urige Bierstube
mit Schiitzenverein im Keller — (ibernahmen.

Schon damals, lange vor jedem Trend, pragte die beiden ein tiefes Bewusstsein fiir nachhaltige,
regionale Produkte.

Heute lenkt die nachste Generation, Tochter Charlotte und Sohn Josef (gelernter Koch &
Sommelier), die Geschicke unseres Familienbetriebs.

Fur uns ist ein Wirtshaus mehr als ein Ort zum Essen. Es ist ein kultureller
Treffpunkt fiir alle Schichten. Ein Raum, in dem leidenschaftlich diskutiert wird, wo man anecken
und vor allem laut und fréhlich sein darf! Genau dieses unkomplizierte Miteinander ist fiir uns
echte Wirtshauskultur.

Schon, class clu Teil clavon bist



FIA AN JEDN

- Guade Weine, fiir gesellige Abende -

WEISSWEIN o1 | 02|

Weinschorle
Mit Wein vom Bio-Weingut Lehner

Gruner Veltliner, Acht Achtel p ‘ 3,80
Lehner, Burgenland - AT - &/
Gruner Veltliner f’f 4,50

Ingrid Groiss, Weinviertel - AT -/

Weissburgunder Ried Secbherg
Prieler, Burgenland - AT -

) 4,80

Sivi Pinot, Schiff SQndevabfullung 3,90
Matic, Stajerska - SVN - =

Riesling, Pundlerich Kal:vinei:tmgtsu[g ff 4,80
Clemens Busch, Mosel - DE - //° ’

Pinot Grigio, Lishum fﬁ? 3,90
Fidora, Veneto - IT - 7

Gluegglich 4,50
Fred Loimer, Kamptal - AT -

Riesling fﬁf 3,90
Mugler, Pfalz - DE - /’

Gutediel 4,80

Harteneck, Baden - DE - ‘@ﬁﬁéﬁg

Schiif spuid auft

3,80

6,80

8,90

9,80

7,80

9,80

7,80

8,50

7,80

9,80

0,5 | FLASCHE

7,80

17,50

21,80

23,50

19,50

23,50

19,80

21,50

19,80

23,50

1L
24,90

32

34

28

34

28

32

34

Damit Sie sich in unserer Weinkarte leichter zurechtfinden, hat unser Sommelier die Stilistik der

Weine in eine Legende aus bayerischen Musikinstrumenten iibersetzt.

So finden Sie ganz leicht Thren Lieblingswein — oder den Mut, etwas Neues zu probieren.

Fruchtig Mineralisch Samtig Tiefgrundig Vielschichtig Naturbelassen
& Frisch & Klar & Elegant & Lang & Giehaltvoll & Ursprunglich




FIA AN JEDN

- Guade Weine, fiir gesellige Abende -

ROSE 0,1 | 0,2 | 0,5 | FLASCHE | MAGNUM
Hase fy
Kiihling-Gillot, Rheinhessen - DE - , 390 7,80 19,50 28,00
ROTWEIN
, L
Acht Achtel, Zweigelt / 3,80 680 1750  24,90°
Lehner, Burgenland - AT 4
90 Minuts 5,50 10,20 25,50 36,00 72,00

Trossos del Priorat, Priorat - SP e S

Pinot Noir 4,80 9,80 23,50 34,00
Heinrich, Burgenland - AT - ﬁ:@

Cuvee Rot, Mevrlot & Pinot Noir % 3,90 7,80 19,50 28,00
Mugler, Pfalz - DE -

¢

Coleccion Terroir 3,90 7,80 19,50 28,00
Castillo San Lorenzo, Rioja - SP - 3

Blaufrankisch 3 4,80 9,80 2350 34,00
Thomas Seeger, Baden - DE - &

FRAG NACH UNSERER

GROSSEN WEINKARTE o
MIT UBER 85 POSITIONEN O

Die erste Weinkarte Passaus mit 1009% Bio-Wein
Die Weinwelt ist gigantisch und faszinierend vielseitig. Die Diifte, Aromen und Geschmacksnoten, die in
hochwertigen Weinen zu finden sind, verdeutlichen die schier unendliche Diversitat.

Unser Sortiment, liebevoll von unserem Sommelier zusammengestellt, méchte diese Vielfalt reprasentieren
und Trinkfreude, sowie Offenheit vermitteln.

Bei unserer Auswahl legen wir besonderen Wert auf drei Dinge: die biologische Erzeugung, sowie die
Verfahren der Handlese und der Spontangdrung.

Alle Weine enthalten Sulfite



Fassbier

Bio-Kellerbier 0,51 -4,20
Kellerbier im eisgekiihlten Steinkrug o,51 - 4,80
Schnitt - 3,80

Kleines Helles 0,251 - 2,50

Altbayerisches Bio-Weif3bier 0,51 - 4,80

Kleines Weizen 0,31 - 2,90
Pils 0,3 - 3,50

Dunkles Bier 0,51 - 4,80

Kleines Dunkles 0,251 - 2,90

Radler o,5l - 3,90

Kleines Radler 0,251 -2,80
Weizen Limo/Cola 0,51 - 4,20

Dunkles Radler 0,51 - 4,20

Flaschenbier

Helles alkoholfrei 0,51 - 4,20

Dinkel Weifdbier alkoholfrei 0,51 - 5,20
Leichtes Weifsbier 0,51 4,50

Dunkles Weifdbier 0,51 - 5,20

Unser Bier

beziehen wir von der Brauerei Aldersbach, welche im Jahr 2021 erstmals
ein Bio-Kellerbier entwickelte und die Weissbierbrauerei Unertl aus
Miihldorf tibernahm. Das leichte Weissbier, sowie das legenddre
Dinkel-Weissbier — auch in alkoholfreier Variante erhaltlich — sind
iiberregional eine Institution. Die Rezepturen der Unertl Brauerei

wurden in das Aldersbacher Sortiment integriert und wurden mit




Darauft sincd wir stolz
HERKUNEFT, DIE MAN SCHMECKT

Alle unsere Produkte und ihre Herkunft
konnen sie bis zum Erzeuger
zuriickverfolgen auf:
Regiothek.de/goldenes-schiff
Seit vielen Jahren o :
Slow-Food SIOW lfpod@ Partnerbetricbh
o Genussfiihrer der Regiothek Passa
zertifiziert zu 2025 seit Griindung

sein.

Eine Bio- 4

zu haben \ e~

__ B GheVerved g ,

English Menu Allergenkarte

Alle angezecigten Preise in dieser Karte
verstehe sich in Euro



	Apero
	Spritz
	SARTI SPRITZ 2) Sarti | Bio Prosecco | Soda - 6,80
	APEROL SPRITZ 2)3) Aperol | Bio Prosecco | Soda  - 6,50
	HUGO  Bio Hollersirup | Bio Prosecco | Soda - 6,50

	Schaumwein
	ROSÉ CREMANT DE LOIRE Louis de Grenelle | Bio 0,1 - 7,80 | FL - 39
	PETIT ADLER SEKT Franz Keller | Bio  0,1 - 6,90 | FL - 35
	PROSECCO Veneto DOC | Bio 0,1 - 3,80 | FL - 19
	PROSECCO CIVRANETTA  Fidora | Unfiltriert | Bio   FL - 33

	Vino
	ZAMM GEHT’S BESSER
	WEINSCHORLE SET   1L Grüner Veltliner | Bio Lehner |  Eis | 2 x 1L Wasserkaraffen - 29
	KOA ROSÉ MATIC | “GOLDENES SCHIFF SONDERABFÜLLUNG” | SVN Grauburgunder mit Schalenkontakt | so herrlich Rose farben | der pfeift  0,1 - 3,90 | 0,2 - 7,90 | 0,5 - 19,90 | FL - 28
	DIE BAYERISCHE ANTWORT AUF DEN SPRITZ

	BAYERISCH VENEDIG 2)3)  Kellerbier | Aperol |  Zitrone 0,3l — 5,50

	Bier
	DAMENWEISSE Spritziges Weißbier | Bio Holundersirup | Zitrone | serviert im Weinglas — 4,50

	Longdrinks
	GIN TONIC 3) Tanqueray | Thomas Henry Tonic  0,3l — 8,50
	SPEZL 1)2)4) Blutwurz | Spezi | Limette  0,3l — 6,50
	MUNICH MULE 3) Tanqueray | Acqua Monaco Bio Ginger Beer 0,3l — 11,50
	10 STÜCK 20,-


	Magenöffner
	HERRENGEDECK Kellerbier | Marillenbrand - 7,90
	BERLINER LUFT Der Kult-Pfefferminz 2cl - 2,50
	6%  GENDER  PAY GAP  RABATT

	APRIKOSENLIKÖR Destillerie Koller 2cl - 4,50
	DAMENGEDECK Weinschorle | Aprikosenlikör -  7,40


	Apero
	Alkoholfrei
	BIO PINOT BLANC 5) Weingut Keth |  Bio | 0,1  - 3,80 | 0,2 - 7,50 | 0,5 - 14,50 | FL 21
	BIO SEKT ZERO  Riegel Bioweine | Vinnocence Mousseux  | Flasche - 24
	VIRGIN APEROL ODER HUGO  Alkoholfreier Bio Wein | Solea Bio Bitter oder Hollersirup | Soda - 6,50
	VIRGIN GIN TONIC 3) Tanqueray 0.0 | Thomas Henry Tonic - 7,50
	VIRGING MUNICH MULE 3) Tanqueray 0.0 | Bio Acqua Monaco Ginger Beer | Limette | Gurke  - 8,90
	VERJUS SPRITZ Saft gewonnen aus unreifen Trauben | Soda | Bio Hollersirup | Minze und Zitrone - 6,50
	BIO GINGER BEER  Bio Acqua Monaco Ginger Beer | Limette | erfrischend herbes fermentiertes Ingwer Getränk - 7,50
	Z.B. SAU GUADE  POMMES FÜR 5,50


	Für’n gloana Hunger | 12 - 22Uhr
	KLEINES RINDERSAFTGULASCH Metzgerei Kammermaier | Bio Dinkel-Baguette - 11,80
	HAUSGEMACHTER ZWIEBELKUCHEN Vegetarisch + Salatgarnitur  1 Stk - 9,20 | 2 Stk - 14,50 Mit Speck + Salatgarnitur     1 Stk - 9,80 | 2 Stk - 16,50
	SAISONALE LASAGNE Fragen Sie unser Personal | mit dreierlei Käse gratiniert - 15,80
	KLEINER SCHWEINEBRATEN Strohschwein von Metzgerei  Kammermaier | Hausgemachter Semmelknödel | Natursoße | Beilagensalat - 16
	KALTER BRATEN Frischer Meerrettich | Bio-Ei | bayerische Butter |  Sauerteig-Bauernbrot - 14,50
	SCHMALZBROT Hausgemachtes Griebenschmalz |   Sauerteigbrot-Bauernbrot | Zwiebel |  Ei - 7,90
	GERÖSTETES KNOBLAUCHBAGUETTE Hausgemachte Knoblauchbutter  - 5,50  mit gemischten Oliven - 6,90
	RATATOUILLE  (auch vegan möglich) Bio-Schafskäse | Bio Dinkel-Baguette - 16,90
	HAUSGEMACHTE BRATENSÜLZE  Kürbiskernöl |  Sauerteig-Bauernbrot - 12,80
	FISCHSUPPE NACH ART DES HAUSES Seelachs und Shrimps aus nachhaltiger Fischerei | Wurzelgemüse | Knoblauchbaguette- 14,50


	Schiffs Klassiker
	SCHWEINEBRATEN Strohschwein vom Kammermaier aus Hauzenberg | Hausgemachter Semmelknödel |  Natursoße |  kleiner gemischter Salat - 19,50
	TAGLIATELLE AL RAGÙ    Wildschwein aus deutscher Jagd | Tomatensugo | Parmesan - 22,50
	SELLERIESCHNITZEL    In Tempura gebacken | kleiner gemischter Salat | Salzkartoffeln oder Pommes  - 16,80  Mit Bratkartoffeln + 2,50
	POLENTA-SPINAT PFLANZERL   Dreierlei Käse | Parmesan und Nussbutter  | gemischte Salatgarnitur - 16,80
	MAISERL NACH TAFELSPITZ-ART Metzgerei Rosenstingl | 12h Niedertemperatur gegart | Meerrettichsoße |  Wurzelgemüse | Salzkartoffeln - 23,50
	SAU  GUAD
	SAURES KALBSLÜNGERL Metzgerei Rosenstingl | nach Art des Hauses | Semmelknödel - 14,50
	RINDERLEBER Metzgerei Rosenstingl | Schmelzzwiebeln | Salzkartoffeln | kleiner gemischter Salat- 18,90
	SCHNITZEL WIENER ART Strohschwein Metzgerei Kammermeier | kleiner gemischter Salat |  Salzkartoffel oder Pommes  - 22,50 Mit Bratkartoffeln + 2,50
	FISCHSUPPE NACH ART DES HAUSES Seelachs und Shrimps aus nachhaltige Fischerei | Wurzelgemüse |  geröstetes Knoblauchbaguette - 14,50
	GEPÖKELTE RINDERZUNGE Metzgerei Kammermeier | 24h Niedertemperatur gegart | Meerrettichsoße |  Salzkartoffeln |  kleiner gemischter Salat - 18,20


	Vorne weg
	Hauptsache
	Salate | Veggie
	Fleisch | Fisch
	SALAT ZIEGE Blattsalate | Ziegenkäse gebacken |  Honig-Senf Vinaigrette |  Baguette - 17,50
	TAGLIATELLE PUTE Waldpilze | Weißwein- Salbeisoße  | Parmesan- 22,50
	SALAT MIT PUTENBRUSTSTREIFEN Metzgerei Lindlbauer | verschiedene Blatt- und Rohkostsalate | Hausdressing | Baguette - 19,50
	GRIECHISCHER SALAT (auch vegan möglich) Blattsalate | Bio-Schafskäse | Gurken | Tomaten | Zwiebeln | Paprika | Oliven | Balsamico Bianco | kalt gepresstes Olivenöl | Baguette - 18,80
	SALAT NICOISE  Blattsalate | Thunfisch | Bio- Ei | Gurken | Tomaten | Zwiebeln | Paprika Oliven | Balsamico Bianco | kalt gepresstes Olivenöl | Baguette - 19,50
	ZUCCHINI-KAROTTEN-PFLANZERL  Gemischte Salatgarnitur | veganes Hausdressing |  Dip - 15,50
	ZANDERFILET Ratattouille | Salzkartoffeln - 23,50
	ZWIEBELROSTBRATEN  Metzgerei Kammermeier | Bio-Rinderlende | Bratkartoffeln | hausgemachte Röstzwiebeln |   kleiner gemischter Salat - 32,50
	RINDERSAFTGULASCH Hausgemachter Semmelknödel |   kleiner gemischter Salat - 24,50
	RINDSROULADE  Metzgerei Kammermeier | hausgemachte Spätzle |  kleiner gemischter Salat - 27,50

	Kindergerichte
	KÄSESPÄTZLE  Dreierlei Käsemischung |   kleiner gemischter Salat - 16,80 Mit Röstzwiebeln + 2,50
	RATATOUILLE  (auch vegan möglich) mit Schafskäse überbacken |  Dinkel-Baguette - 16,50
	Unsere Salate und Gemüse werden geliefert vom Bio-Handel Ökoring (Mammendorf) und der Bio-Gärtnerei Fl0ßmann (Eggersdorf, Salzweg).
	KINDERSCHWEINEBRATEN  Mit hausgemachtem Knödel und  Soße - 12,50
	KINDERSCHNITZEL  mit Pommes - 15,50
	TAGLIATELLE  Mit Tomatensauce - 8,50

	KNÖDEL ODER SPÄTZLE  Mit Schweinebraten-  oder Rahmsoße - 5,50
	PORTION POMMES - 5,50


	Das Schiff’s Menü
	29,90

	Saisonales Menü
	36,50

	Was Siaß geht immer
	Dessert
	KUGEL EIS Schoko, Vanille, Erdbeer - je 1,50 + Sahne 1,00  + Schokosoße 0,50

	Bio-Kaffee
	Espresso
	2,80
	Espresso doppio
	3,80
	EISBECHER 3erlei Kugeln Eis | Sahne | Waffel -4,80
	Espresso Macchiato
	Cappucino
	3,10
	4,50
	AFFOGATO Vanilleeis | Espresso - 4,30
	Latte Macchiato
	Tasse Kaffee
	4,80
	3,80
	BIO- MOUSSE AU CHOCOLAT   Bio Seidentofu | Olivenöl |  Schokolade | Waldbeeren - 7,80
	Milchkaffee
	Haferl Getreidekaffe  (koffeinfrei)
	4,80
	4,50
	MOHNFINGERNUDELN Vanilleeis | Waldbeeren - 8,50
	EISPALATSCHINKEN Vanilleeis | Schokosoße |  Teig mit Bio-Ei - 7,50
	PALATSCHINKEN MARMELADE  hausgemachte Erdbeermarmelade |  Teig mit Bio-Ei - 6,50
	APFELKÜCHERL  In Weinteig gebacken | Vanilleeis | Schokosoße - 7,50

	Bio-Tee
	Und mehr
	TASSE TEE Darjeerling Grüntee Indien Gold Schwarztee  Rooibos Früchte Kräuter  Pfefferminz Kamille Fenchel-Anis-Kümmel
	3,50
	HEISSE BIO-ZITRONE  mit Honig
	3,80

	HEISSE BIO- TRINKSCHOKOLADE
	4,50



	Wasser
	Leitungswasser  0,4l - 1,00 | 1l - 2,50
	Tafelwasser  04l - 3,50 | 1l - 6,90

	Spezialitäten
	Kracherl mit Bio-Sirup Holler, Rhabarber oder Limette  0,2l 3,10 | 0,4l - 3,90
	Bio-Apfelschorle Streuobst naturtrüb  0,2l - 3,30 | 0,4l - 4,20
	Adelholzener Mineralwasser  Mit oder ohne Kohlensäure  0,25l - 3,50 | 0,75 - 6,50
	Bio Winzer-Traubenschorle sortenrein,  Rot Zweigelt oder Weiß Chardonnay  0,2l - 3,50 | 0,4l - 5,20
	Soda-Zitron  0,4l - 3,90
	Bio Winzer-Saft pur sortenrein,  Rot Zweigelt oder Weiß Chardonnay  0,2l - 4,50 | 0,4l - 9,50

	Limonaden
	Zitronenlimonade 2)  0,2l - 2,40 | 0,4l - 3,80
	Spezi 1)2)4)  0,2l - 2,40 | 0,4l - 3,80
	Cola oder Cola Zero 1)2)4)  0,33l - 3,90

	Rottaler Säfte
	Wahlweise Apfel, Orange,  Johannes, oder Traube 0,2l - 4,20 | 0,4l - 5,50
	als Schorle  0,2l - 2,50 | 0,4l - 3,90
	Almdudler 2)  0,4l - 3,90
	Übernachten im „Schiff“ Wohnen im historischen Baudenkmal: Eingebettet in unser altehrwürdiges Haus bieten wir Ihnen sieben liebevoll eingerichtete Zimmer mitten in der Passauer Altstadt. Ob Radreisender, Kulturliebhaber oder Feinschmecker – bei uns finden Sie einen gemütlichen Rückzugsort mit dem charmanten Geist des 18. Jahrhunderts, oft gekrönt von einem direkten Blick auf den Dom. Bei uns schlafen Sie in großen, hellen Räumen mit Stuck, umgeben von Vollholzmöbeln aus nachhaltiger Forstwirtschaft - insgesamt können wir bis zu 20 Gäste beherbergen – persönlicher Service und ein reichhaltiges á-la-Carte-Frühstück inklusive! #besserimschiffschlafenalsimschlafschiffen
	1) Antioxidationsmittel 2) Farbstoff 3) Chinin 4) Koffein


	Brand
	Kräuterlikör
	Biohof Schmidt
	Obstler 2cl - 3,50
	Pastoren-Birnenbrand 2cl - 4,20
	Zwetschgenwasser 2cl - 4,20
	Apfelbrand-Topaz 2cl - 4,40
	Ramazotti b) 4cl - 3,80
	Averna b) 4cl - 3,80
	Quittenbrand 2cl - 5,50

	Penninger
	Marille 2cl - 3,90
	Bärwurz Kräuterschnaps 2cl - 3,50 5)
	Penninger  Blutwurz 2cl - 4,20 5)
	Jägermeister b) Eisgekühlt 2cl - 3,50


	Geist
	Penninger
	Wald-Himbeer 2cl - 3,90
	Wildbeeren-Cuvee 2cl - 4,20

	Destillerie Koller
	Schlehe 2cl - 4,50
	Vogelbeere 2cl - 4,50


	Likör
	Destillerie Koller
	Schlehenlikör 2cl - 4,50
	Aprikosenlikör 2cl - 4,50
	Alte Nuß Koller 10 Jahre im Holzfass gereift  2cl - 4,00
	Berliner Luft der Kult-Pfefferminz 2cl - 2,50
	Unsere Wirtshausfamilie Unsere Geschichte im „Schiff“, dem wohl ältesten noch bewirtschafteten Wirtshaus Passaus, begann 1987, als Peter Wolf und Annette Piwowarsky das Haus – damals eine urige Bierstube mit Schützenverein im Keller – übernahmen.  Schon damals, lange vor jedem Trend, prägte die beiden ein tiefes Bewusstsein für nachhaltige, regionale Produkte.
	Heute lenkt die nächste Generation, Tochter Charlotte und Sohn Josef (gelernter Koch & Sommelier), die Geschicke unseres Familienbetriebs.
	Für uns ist ein Wirtshaus mehr als ein Ort zum Essen. Es ist ein kultureller Treffpunkt für alle Schichten. Ein Raum, in dem leidenschaftlich diskutiert wird, wo man anecken und vor allem laut und fröhlich sein darf! Genau dieses unkomplizierte Miteinander ist für uns echte Wirtshauskultur.

	Schön, dass du Teil davon bist.

	FIA AN JEDN
	- Guade Weine, für gesellige Abende -
	WEISSWEIN
	Weinschorle Mit Wein vom Bio-Weingut Lehner
	Grüner Veltliner, Acht Achtel Lehner, Burgenland - AT -
	0,1   |   0,2  |   0,5  | FLASCHE
	3,80
	7,80
	3,80
	6,80
	17,50
	24,90

	1L
	Grüner Veltliner Ingrid Groiss, Weinviertel - AT -
	4,50
	8,90
	21,80
	Weissburgunder, Ried Seeberg  Prieler, Burgenland - AT -

	4,80
	9,80
	23,50
	Sivi Pinot, Schiff Sonderabfüllung Matic, Štajerska - SVN -
	restsüß
	Riesling, Pünderich Kabinett  Clemens Busch, Mosel - DE -

	3,90
	7,80
	19,50
	4,80
	9,80
	23,50
	Pinot Grigio, Lignum Fidora, Veneto - IT -

	3,90
	7,80
	19,80
	Gluegglich Fred Loimer, Kamptal - AT -

	4,50
	8,50
	21,50
	Riesling Mugler, Pfalz - DE -

	3,90
	7,80
	19,80
	Gutedel Harteneck, Baden - DE -

	4,80
	9,80
	23,50
	Schiff spuid auf:  Damit Sie sich in unserer Weinkarte leichter zurechtfinden, hat unser Sommelier die Stilistik der Weine in eine Legende aus bayerischen Musikinstrumenten übersetzt.  So finden Sie ganz leicht Ihren Lieblingswein – oder den Mut, etwas Neues zu probieren.




	FIA AN JEDN
	- Guade Weine, für gesellige Abende -
	ROSÉ
	0,1   |   0,2  |   0,5  | FLASCHE  | MAGNUM

	ROTWEIN
	1L
	FRAG NACH UNSERER  GROSSEN WEINKARTE   MIT ÜBER 85  POSITIONEN


	Fassbier
	Bio-Kellerbier 0,5l -4,20 Kellerbier im eisgekühlten Steinkrug 0,5l - 4,80 Schnitt - 3,80 Kleines Helles 0,25l - 2,50
	Altbayerisches Bio-Weißbier 0,5l - 4,80 Kleines Weizen 0,3l - 2,90
	Pils 0,3 - 3,50
	Dunkles Bier 0,5l - 4,80 Kleines Dunkles 0,25l - 2,90
	Radler 0,5l - 3,90 Kleines Radler 0,25l -2,80
	Weizen Limo/Cola 0,5l - 4,20
	Dunkles Radler 0,5l - 4,20

	Flaschenbier
	Helles alkoholfrei 0,5l - 4,20
	Dinkel Weißbier alkoholfrei 0,5l - 5,20
	Leichtes Weißbier 0,5l 4,50
	Dunkles Weißbier 0,5l - 5,20
	Unser Bier beziehen wir von der Brauerei Aldersbach, welche im Jahr 2021 erstmals ein Bio-Kellerbier entwickelte und die Weissbierbrauerei Unertl aus Mühldorf übernahm. Das leichte Weissbier, sowie das legendäre Dinkel-Weissbier – auch in alkoholfreier Variante erhältlich – sind überregional eine Institution. Die Rezepturen der Unertl Brauerei wurden in das Aldersbacher Sortiment integriert und wurden mit Freude in unser Sortiment aufgenommen.

	Darauf sind wir stolz:
	HERKUNFT, DIE MAN SCHMECKT
	Alle unsere Produkte und ihre Herkunft können sie bis zum Erzeuger zurückverfolgen auf:
	Regiothek.de/goldenes-schiff
	Seit vielen Jahren Slow-Food zertifiziert zu sein.
	Eine Bio-teilzertifizierung  zu haben   (DE-BY-003-10077-V)
	UNSERE DIGITALEN DIENSTE:
	English Menu
	Allergenkarte
	Alle angezeigten Preise in dieser Karte verstehe sich in Euro.





